
Stilvoll. Sicher. Glücklich.

Menüplan
~ Kalenderwoche 17 ~

Bitte wählen Sie aus unseren Vorschlägen und

tragen Sie den Hauptgang Ihrer Wahl in die

Menükarte ein. Diese geben Sie bitte bis Freitag im

Restaurant ab. Das Menü besteht aus Vorspeise,

Salatteller, Hauptgang und Dessert. Ein Tischgetränk

(Wasser/Apfelsaft) ist inklusive. Wünschen Sie Diätkost,

sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Änderungen der Speisekarte behalten wir uns vor.

Samstag, 25.04.2026

1 Herzhafter Erbseneintopf mit Kartoffeln

und Croutons

2
Herzhafter Erbseneintopf mit Kartoffeln 

und Speck

3
Schinkennudeln mit Ei gebacken an einem

kleinen Salatbouquet

Sonntag, 26.04.2026

1
Fränkische Brezenknödel mit 

Rahmschwammerl

2
Gesottene Rinderbrust in Meerrettichsoße 

mit Preiselbeeren und Kartoffeln

3 Geschnetzeltes von der Putenbrust in 

Champignonrahmsoße mit Spätzle

Montag, 20.04.2026

1
Schupfnudelpfanne mit Kraut und Pilzen, 

dazu Schmand

2
Hackbraten mit Pfeffersoße, 

Kohlrabigemüse und Bandnudeln

3
Schupfnudelpfanne mit Kraut, Pilzen und 

Speck, dazu Schmand
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Dienstag, 21.04.2026

1
„Piccata Milanese“ von der Zucchini mit 

Tomatenspaghetti und Mandelbrokkoli

2
„Piccata Milanese“ von der Hähnchenbrust 

mit Tomatenspaghetti und Mandelbrokkoli

3 Ofenkartoffel mit Bärlauchquark und 

Räucherlachs

Mittwoch, 22.04.2026

1
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren 

und Kartoffelpüree

2
Armer Ritter mit Vanilleeis und 

Rhabarberkompott

3
Kassler Nacken mit Spitzkohl und 

Kartoffelpüree

Donnerstag, 23.04.2026

1
Vegetarische Schaschlikpfanne mit 

Curryreis

2 Pikante Schaschlikpfanne mit Bratkartoffeln

3
Pochierte Eier in Senfsoße, dazu

Bratkartoffeln

Freitag, 24.04.2026

1
Zwei Spiegeleier mit Rahmspinat und 

Salzkartoffeln

2
Penne in Thunfischsoße mit feinen Erbsen 

und Kräutern

3
Penne in Hackfleischsoße mit feinen 

Erbsen und frischen Kräutern
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