
Stilvoll. Sicher. Glücklich.

Menüplan
~ Kalenderwoche 18 ~

Bitte wählen Sie aus unseren Vorschlägen und

tragen Sie den Hauptgang Ihrer Wahl in die

Menükarte ein. Diese geben Sie bitte bis Freitag im

Restaurant ab. Das Menü besteht aus Vorspeise,

Salatteller, Hauptgang und Dessert. Ein Tischgetränk

(Wasser/Apfelsaft) ist inklusive. Wünschen Sie Diätkost,

sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Änderungen der Speisekarte behalten wir uns vor.

Samstag, 02.05.2026

1 Pichelsteiner Eintopf mit verschiedenen 

Gemüsesorten und Kartoffeln

2
Pichelsteiner Eintopf mit verschiedenen 

Fleischsorten und Kartoffeln

3
Gebackener Schafskäse gefüllt mit Gemüse

auf Rucola-Bett

Sonntag, 03.05.2026

1
Allgäuer Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln 

und Gurkensalat

2
Schweinemedaillons in Pfefferrahm mit 

Serviettenknödel

3 Kalbsrahmbraten mit glasierten Karotten 

und Bärlauchspätzle

Montag, 27.04.2026

1
Gefülltes Flädle mit Spargelragout und 

Kirschtomaten

2
Odenwälder Bratwurst mit Rotkohl und 

Kartoffelpüree

3
Kartoffelklöße gefüllt mit Leberwurst und 

Blutwurst auf Rahmkraut
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Dienstag, 28.04.2026

1
Cremiges Risotto mit Pilzen und frischen 

Kräutern

2
Paprikagulasch vom Rind und Schwein mit 

Kräuterreis

3 Gebratenes Fischfilet auf Fenchelgemüse 

und Butterkartoffeln

Mittwoch, 29.04.2026

1 Vollkorn-Spirelli mit Spinat-Käsesoße

2
Germknödel mit Kirschfüllung auf 

Vanillespiegel und Mohnzucker

3
Hacksteak auf Tomatenragout und breiten 

Nudeln

Donnerstag, 30.04.2026

1
Asiatische Nudeln mit knackigem Gemüse 

in süß-saurer Soße

2

Thüringer „Röstbrätel“ 

Schweinenackensteak mit Zwiebelsoße und 

Röstkartoffeln

3
„Nasi Goreng“ Gebratener Reis mit 

Garnelen, Ei, Gemüse und Röstzwiebeln

Freitag, 01.05.2026

1
BUFFET

Vegetarische Leckereien

2
BUFFET

Spezialitäten mit Fleisch

3
BUFFET

Kulinarisches aus Fluss und Meer
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